URBAN @ BETYAR

VORSPEISEN

(1) Hausgemachte Butterauswahl, Sauerteigbrot -3 3.000 Hur
(2) Entenleber Paté, hausgemachter geflochtener Hefezopf, Tokajer Gel, gebratene Weintrauben 3¢ 7.500 uur
(3) Geraucherte Gansebrust Carpaccio, Birne, Zellerie 7 5.600 Hur
> (4) Gebratene Zellerie, Romesco, Koriander 7 2:10. 11 4.000 Hur
(5) Lendenbraten Tatar, knusprige Zwiebeln, Cornichon * 513 7.300 Hur
(6) Lachs-Gravlax, Keta-Lachs Kaviar, Focaccia aus Sauerteig * 3 4 7.500 Hur
@ (7) Superfood Salat 710.11 4.500 Hur
Extra: Fetakdse +900 Hur
(8) Caesar’s Salat, Pecorino Kdse aus der Toscana * 2 3. 4.5.13 4.900 Hur
Extra: Hiihnerbrust / Tiger Garnelen & +1.200 / +2.500 Hur
(9) Kleine Auswahl aus der Kommer, Sauerteigbrot ! 213 6.300 Hur
SUPPEN
(10) Rindsbouillon, Schneckenteig * = 7 4.000 Hur
(1) Palotzensuppe mit Lamm 3.5.7 4.200 Hur
> (12) SuBkartoffeln-Crémesuppe, Kichererbsen, Spinat 3.800 Hur
(13) Gulaschsuppe mit Nockerin 2.7 4.000 Hur
HAUPTSPEISEN
(14) Rinderschnauze in Rotwein, Kartoffelpliree in Butter, Pilze 3. 5.7 9.000 Hur
(15) Entenbrust, Mast-Entenleber, Pflaumenragout in Rotwein, Kartoffelpuffer ! 2 3.6 11.800 Hur
= (16) Gebratenes Blumenkohl, Sosse mit griinen Curry 1! 5.000 Hur
(17) Zanderfilet, Topfenfleckerln, Paprikasosse ! 2 3. 4 9.700 Hur
(18) Lammschenkel mit Rosmarin, Zelleriepliree, karamelisierte Kartoffeln mit Salbei 3 > 6.7 11.800 Hur
(19) Stroganoff Lendenbraten, hausgemachte Gnocchi ! 2 3.5.6 11.500 Hur
URBAN BETYAR KLASSIKER
(20) BBQ Mangalica Spare Ribs, Coleslaw 3 =11 8.900 Hur
(21) Wiener Schnitzel, Kartoffelsalat mit Majondse * = 3% 9.900 Hur
(22) Paprikahiihnchen, Butternockerin, Romersalat in Essig * = 3 7.200 Hur
(23) Schweineschwanz, geschichtete Kartoffeln, Letscho-Créme, Wollschweinwurst 8.500 Hur
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GERICHTE VOM GRILL

(24) Argentinische Krebse, 350 Gramm 2

(25) Gereifte Rindsfilet-Steak, Uruguay, 200 Gramm 3

(26) Sudamerikanisches Angus Rib-Eye Steak, 300 Gramm 3
(27) Ungarischer Porterhouse-Steak, 600 Gramm 3

(28) 28 Tage lang trocken gereifter Tomahawk-Steak

12.000 Hur

12.900 Hur

17.000 Hur

26.000 Hur

4.700 HuF/100g

EXTRAS
@ (29) Knackiger frischer Salat, Birnendressing 3.300 Hur
6 (30) Gebratener Blumenkohl, Koriander 2.200 Hur
(31) Karamellisierte Kartoffeln mit Salbei 2.200 Hur
(32) Gebratene Rote Beete mit Thymian, Feta-Kdse 3 2.200 Hur
(33) Kartoffelpliree * 2.200 Hur
@ (34) Hausgemachte Pommes Frites 1.900 Hur
(35) Coleslaw 3 2.400 Hur
% (36) Sauerteigbrot * 1.000 Hur
SOBEN
(37) Blauschimmelkase 2 1.700 Hur
(38) Triiffel = 6.7 2.000 Hur
@ (39) Tomatenmarmelade mit Chili 1.700 Hur
(40) Griiner Pfeffer 3 1.700 Hue
NACHSPEISEN
41) ,GansefuBkuchen”, Cognac-Kirsche * =3 4.600 Hur
(42) Schomlauer Nockerln 1. 2:3.9.10 4.200 Hur
> (43) Mango-Kokus Mousse, Tapioka-Chips 4.200 Hur
(44) Kasetorte, Tokajer Apfelgel, Birnenragou * = 3.6 4.600 Hur
45s) Eclair, Pistazien 1.2.3.9.10 4.300 Hur
(46) Kaseplatte 3. 6. 9.10 5.500 HuF

(47) DEGUSTATIONSMENU (MIN. 2 PERSONEN)

22.500 Hur/ Person

Hausgemachte Butterauswahl, Sauerteigbrot * *
Gerdaucherte Gansebrust Carpaccio, Birne, Zellerie 7
Gulaschsuppe mit Nockerin % 2.7

Schweineschwanz, geschichtete Kartoffeln, Letscho-Créme, Wollschweinwurst

.GansefuBkuchen”, Cognac-Kirsche * 23

1: Cereals containing gluten 6: Sulphur dioxide and SO2 sulfites
2: Eggs and products thereof 7: Celery and products thereof

3: Milk and products thereof 8: Crustaceans and products thereof
4: Fish and products thereof 9: Peanuts and products thereof

S: Mustard and products thereof 10: Nuts
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11: Soybeans and products thereof

12: Sesame seeds and products thereof
13: Lupin and products thereof

14: Molluscs and products thereof



