URBAN @ BETYAR

ANTIPASTI

(1) Selezione diburro artigianale, pane con lievito madre *- 3 3.000 Hur
(2) Paté di fegato d’anatra, pan brioscia della casa, gelatina di vino di Tokaj, uva cotta * 3¢ 7.500 Hur
(3) Carpaccio affumicato di petto d'oca, pera, sedano rapa ’ S5.600 Hur
@ (4) Sedano rapa arrostito, romesco, coriandolo 79 10. 11 4.000 Hur
(5) Bistecca alla tartara, cipolla croccante, cetriolo * =13 7.300 Hur
(6) Salmone gravlax, caviale di salmone keta, focaccia con lievito madre * 3.4 7.500 Hur
@ (7) Insalata superfood 71011 4.500 Hur
Opzionale: formaggio feta * +900 HuF
(8) Insalata di Cesare, pecorino toscano 2. 3.4.5.13 4.900 Hur
Opzionale: petto di pollo / gamberi tigre © +1.200 / +2.500 Hur
(9) Assaggi dalla dispensa, pane con lievito madre ! 313 6.300 Hur
ZUPPE
(10) Consommé di manzo al ricco, conchigliette - =7 4.000 Hur
(11) Brodo dei ‘paléc’, agnello 3 5.7 4.200 Hur
= (12) Vellutata di patate dolci, ceci, spinaci 3.800 Hur
(13) Zuppa di goulash, gnocchetti ' 27 4.000 Hur
SECONDI
(14) Guanciale di manzo al vino rosso, puré di patate al burro, funghi 2 ©:7 9.000 Hur
15) Petto di anatra, foie gras d'anatra, salsa di prugna al vino rosso, bignet di patate * = 3.6 11.800 Hur
> (16) Cavolfiore arrosto, cuscus, salsa di curry verde % ! 5.000 HuF
(17) Filetto di luccioperca, pasta con ricotta, salsa di paprika - 2 3.4 9.700 Hur
(18) Stinco di agnello al rosmarino, puré di sedano rapa, patate caramellate alla salvia 2= ©.7 11.800 Hur
(19) Filetto di manzo alla Stroganoff, gnocchi della casa 2. 3.5.6 11.500 Hur
| CLASSICI DELL'URBAN BETYAR
(20) Costine di maiale mangalica BBQ con insalata coleslaw 3= 1 8.900 Hur
(21) Cotoletta alla viennese, insalata di patate con maionese * = 2. ° 9.900 Hur
(22) Pollo alla paprika, spatzle al burro, insalata romana all‘aceto - = 3 7.200 Hur
(23) Pancetta di maiale, tortino di patate, salsa di peperonata, salsiccia di mangalica 8.500 Hur
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GRIGLIATE

(24) Gambero rosso argentino, 350 g = ©

(25) Filetto di manzo stagionato, Uruguay, 200g 3
(26) Costata di Angus sudamericana, 300g °

(27) Bistecca Porterhouse ungherese, 600 g *

(28) Bistecca Tomahawk stagionata a secco 28 giorni

12.000 Hur

12.900 Hur

17.000 Hur

26.000 Hur

4.700 HuF/100g

EXTRA
@ (29) Insalata fresca croccante, salsa di pera 3.300 Hur
¢ (30) Cavolfiore arrosto, coriandolo 2.200 Hur
(31) Patate caramellate alla salvia 2.200 Hur
(32) Barbabietola arrostita al timo, feta 2 2.200 Hur
(33) Puré di patate * 2.200 Hur
(= (34) Patatine fritte della casa 1.900 Hur
(35) Insalata coleslaw 3 2.400 Hur
¢ (36) Pane con lievito madre ! 1.000 Hur
SALSE
(37) Formaggio blu ® 1.700 Hur
(38) Tartufo = 6.7 2.000 Hur
@ (39) Mostarda di pomodoro al chili 1.700 Hur
(40) Pepe verde 3 1.700 Hur
DOLCI
(41) Torta ‘piede d’'oca’, mon cheri 23 4.600 Hur
(42) Dolce Somléi % 2 3. 9. 10 4.200 Hur
% (43) Musse di mango e coco, chips di tapioca 4.200 Hur
(44) Cheesecake, gelatina di mela al passito di Tokaj, salsa di pera = 3.6 4.600 HuF
4s5) Eclair, pistacchio .2 3.9.10 4.300 Hur
(46) Selezione di formaggi 2 © 2. 1° 5.500 Hur

(47) MENU DI DEGUSTAZIONE (A PARTIRE DA 2 PERSONE)

22.500 Hur / persona

Selezione di burro artigianale, pane con lievito madre * 3

Carpaccio affumicato di petto d'oca, pera, sedano rapa ’

Zuppa di goulash, gnocchetti =7

Pancetta di maiale, tortino di patate, salsa di peperonata, salsiccia di mangalica

Torta ‘piede d’'oca’, mon cheri ' & 3

1: Cereals containing gluten 6: Sulphur dioxide and SO2 sulfites
2: Eggs and products thereof 7: Celery and products thereof

3: Milk and products thereof 8: Crustaceans and products thereof
4: Fish and products thereof 9: Peanuts and products thereof

S: Mustard and products thereof 10: Nuts
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11: Soybeans and products thereof

12: Sesame seeds and products thereof
13: Lupin and products thereof

14: Molluscs and products thereof



